HOTEL -RESTAURANT # # #

Schonblick

Das Ist eln

MUSTER

unserer Speisekarte.

Unsere Gerichte werden saisonal
angepasst. Es kann daher
zu Abweichungen kommen.



SAISONALE EMPFEHLUNGEN

SCHMANKERL/ VORSPEISEN

Vitello Tonato
Tranchen von der Kalbsschulter auf pikanter Thunfischcreme,
Rucola, Frisee, Kapern

HEUTE EMPFEHLEN WIR

Unsere Version des Bauernschmaus ,,im Friihling”
Salt in Bocca vom Schweinskaree

Lammkotelette rosa gebraten

zarte Putenbrustschnitte

Pikante Saucen, Barlauchrisotto

Blattspinat, glacierte Karotten

Spiell vom Rindsfilet

an herzhafter Pfefferrahmsauce
hausgemachte Nudele

grine Bohnen, Kiirbisgemiise

Vitaminteller
mit gebratenem Hihnerbristchen
auf Salaten der Saison

€16,20

€27,60

€30,80

€19,40



KLEINE KOSTLICHKEITEN ZUM AUFTAKT

Geraduchertes Welsfilet
aus Horbranz und feines Lachstartare auf Gurkencreme
mit marinierten Krdutersaitlingen (Pilze)

Carpaccio vom heimischen Rindsfilet
auf delikatem Basilikumpesto
Chips vom Bregenzerwalder Hochalpenkadse

Unsere Art der Bouillabaisse (SiiRwasser-Fischsuppe)
(als Hauptgericht: Aufpreis von € 6,80)

verschiedene Fische wie Felchen, Lachsforelle und Zander,
dazu Flusskrebse, Safransauce mit Fenchel und buntes Gemise

Vorarlberger Kasesuppe
mit Brotwiirfele

Klare Suppe vom Tafelspitz
mit Krduterfladle

Cremesuppe
mit Frihlingskrautern

SALATE
Salatvariation

dazu kalt gerducherter Bauernspeck aus Eichenberg

Gemischter Salat

an feinem Krauterdressing

Griiner Salat

knackige Blattsalate

€16,20

€ 15,80

€ 16,60

€7,80

€6,80

€7,80

€17,60

€8,40

€8,40



UNSERE KLASSIKER

Filetsteak vom heimischen Rind

an Portwein — Schalotten Sauce,
gratinierte Kartoffel, Gemuse zur Jahreszeit

Entrecote in Bergkase-Krauterkruste
herzhaft saftiges Zwischenrippenstiick an kraftigem Rotweinfond,

gratinierte Kartoffeln, Rosenkohl, Bohnen im Speckmantel

Wiener Schnitzel (vom Kalb)
mit Petersilienkartoffeln

Fischgericht des Tages
schonend gegart an cremiger Weilweinsauce
Risotto, Gemiise zur Jahreszeit

HAUSMANNSKOST MIT PFIFF

»Eichenberger Topfle” auf Teller serviert

mit saftigen Medaillons vom Schweinsfilet in Pilzrahmsauce mit Pfifferlingen,

hausgemachte Spatzle

Geschmorte Landle Kalbsbackle

an kraftiger Rahmsauce mit Krautern, Riebel Serviettenknddel,
Gemlse zur Jahreszeit

€ 35,20

€ 30,20

€ 23,80

€27,80

€ 24,80

€27,20



SPEZIALITATEN AUF VORBESTELLUNG

Vorarlberger Kasespatzle
dazu hausgemachter Kartoffelsalat oder bunter Salatteller
(Ab 2 Personen; Preis pro Person)

Rehriicken vom Pfanderstock rosa gebraten
mit Beilagen- und Gemdisevariation
(ab 2 Personen)

Landle Kalbshaxe

im Ofen schonend gegart; Beilagen nach Wahl,
reichhaltige Gemiseauswahl

(ab 2 Personen)

Chateaubriand

Doppeltes Filetsteak vom heimischen Rind
mit Sauce Bernaise; gratinierte Kartoffeln,
reichhaltige Gemiseauswahl

(fir 2 Personen)

€20,60

€73,00

€71,00

€72,80



VORARLBERGER KASE-EMPFEHLUNG

Kase vom Kasewanderweg Der Josef Rupp Kdsewanderweg informiert Sie tiber die
Kaseherstellung und fiihrt Sie zu den umliegenden Sennereien.
Starten Sie gleich bei uns in Eichenberg!

Sennerei Lutzenreute, Eichenberg Bergkise 12 Monate gereift (Goldmedaille Grenoble,
Kaseolympiade Oberstdorf, 7x Landessieger Vorarlbergs)

Sennerei Hinteregg, Eichenberg Bergkidse 8 Monate gereift. Senner des Jahres und
Landessieger Vorarlberg 2017, Florian Lang

Sennerei Bantel, Moggers Camembert (,Kdsekaiser” bester Weichkase Osterreichs),
Rahmbrie

Privatkaserei Rupp, Hérbranz zum optimalen Genuss gereifter Kése, zur Jahreszeit

Krauterschatz, Holunderschatz
Kasekaspar (nach Saison) z.B. Edwin Berchtold, Schwarzenberg — Blauschimmel;

Hochalpenkase- Reserve, Ursalzkase, Bio-Schnittkase zur
Jahreszeit (im Frihling mit Barlauch, im Sommer mit Riible)

Ingo Metzler, Egg Wilder Edelziege weiR und rot, Miinster
Bio Bauern Sulzberg Rahmemmentaler

Vorarlberg Milch Wein-Schnittkdse, Most-Schnittkise
Sennerei Sibratsgfall Bachensteiner

Hofsennerei Gmeiner, Riefensberg Alpenbaron — Weichkése aus Rohmilch

GroRer Kaseteller € 16,40 Kleiner Kaseteller € 11,00

KASE UND WEINVERKOSTUNGEN

Steigen Sie mit uns hinab ins Kellergewdlbe. Unsere Degustationen mit edlen Tropfen und ausgesuchten
Kasesorten haben Tradition (bis 15 Personen)

ZUM ABSCHLUSS NOCH ETWAS SUSSES?

Gerne reichen wir lhnen unsere Dessertkarte.
Auf Anfrage: Kaiserschmarren mit Zwetschkenréster €17,00



UNSERE PARTNER

Rind und Kalbfleisch

Fesslerhof, Eichenberg
Metzgerei Schluge, Dornbirn

Heimische Specksorten

Patrizia & Ottmar Gomm, Eichenberg
Fesslerhof, Eichenberg

Vom eigenen Mangalizaschwein

Schweinefleisch
Metzgerei Schluge, Dornbirn
Fesslerhof, Eichenberg

Reh, Damhirsche
Fesslerhof, Eichenberg (aus Eichenberger Jagd)
sowie aus dem eigenen Wildgehege

Eier, Teigwaren, Riebelmais
Martinshof, Buch (aus Freilandhaltung)
Richard Dietrich, Lauterach

Milch, Milchprodukte
Vorarlberg Milch, Feldkirch

Eier (Freilandhaltung)
Martinshof, Buch

Bio-Enten, Bio-Huhn
Innauer Hof, Eichenberg

Pute

Klaus Flatz, Hard
Metzgerei Schluge, Dornbirn

ALLERGENINFORMATION

Wels
Wolfgang Loretz, Horbranz

Kartoffeln, Gemiise und Obst
aus Osterreich und der Bodenseeregion
bezogen Uber Fruchtexpress, Frastanz
Josef Diermeier, Lindau

Aus der Genussregion
Steirisches Kiirbiskernol
Schwarze Nisse, Schobel Hochgenuss, Hochst

Edelbrande

Franz Nachbaur, Rothis
Johann Zauser, Bregenz
Erwin Vogler, Eichenberg
Franz Bertel, Bildstein
Albert Bichele, Hard
Reinhard Nachbaur, Fraxern
Schobel Hochgenuss, Hochst

Kdse vom Kiasewanderweg
Sennereien Lutzenreute & Hinteregg, Eichenberg
Feinkdserei Bantel, Moggers
Hofsennerei Gemeiner, Riefensberg
Sennerei Sibratsgfall

Rupp - Alma, Horbranz

Edwin Berchtold, Schwarzenberg
Manufaktur Manuel Metzler, Egg
Alpe Untschen, Schoppernau
Fabian Fetz, Eichenberg
Hofsennerei Faisst, Krumbach

Produkte im Bauernkasten
verschiedene heimische Bauern und Kiinstlern
sowie Molkeprodukte von Manuel Metzler, Egg

Werte Gaste, falls Sie unter Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden, so steht lhnen unser geschultes Personal
far Fragen zur Verfligung und berit Sie gerne. GemaR Allergeninformationsverordnung BGBL Il 175/2014
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